
Nos boissonsLes Sans Alcools 
Crodino sur glace, virgin spritz                                                                   6€
Martini Vibrante                                                                                             4€
Les jus d’Argi, Orange, Pomme, Ananas,
Pomme framboise, ACE, Tomate, Multifruits                                     3€50
Les Sodas, Coca, Zéro, Schweppes, Perrier, Limonade, Orangina  3€50

Les Spritz avec notre Prossecco Riccadonna 9€
LE LOCAL : Liqueur Pitxe, Tonic Hibiscus, Citron Vert
LE VERITABLE : Apérol Spritz, Perrier, Orange
LE PARISIEN : Liqueur Saint Germain, Ginger Ale, Citron
L’ITALIEN : Limoncello, Tonic Agrumes, Citron

Les Mule au ginger beer Egarri                      9€
MOSCOW : Vodka, Citron vert 
CARRIBEAN : Rhum Egarri, Citron vert
LONDON: Gin Egarri, Citron jaune
FRENCH : Armagnac, Citron jaune

Les Classiques
Le Punch maison au rhum Trois Rivières                                             6€50
La Sangria Maison                                                                                     4€
La coupe de Champagne Falmet Collot                                                9€
Le kir Gascon mûre, pêche ou cassis                                                      4€
Americano Maison                                                                                     7€50
Ricard, Pastis 51, Pastis Egiazki, Pastis Henri Bardouin                     3€50
Martini, Porto, Suze, Campari                                                                4€

A PARTAGER POUR L’APERITIF*
LES TOMATES CERISES ROTIES, STRACCIATELLA
CREMEUSE ET PESTO AU BASILIC                                            12€

HOUMOUS AU SESAME ET TOASTS DE PAIN AILLE                 9€

POTATOES MAISON ET SAUCE BARBECUE                              8€

LE PLATEAU DE FROMAGES                                                       12€

LA PLANCHE DE CHARCUTERIE MONTAMAT ET PATE MAISON
           PETITE ASSIETTE 9€                     GRANDE PLANCHE 16€

LES HUITRES PLEINE MER DE NORMANDIE N°3
                                                               LES 6 12€               LES 12   24€

   * Ces assiettes ne font pas guise de repas au restaurant

Nos Verres de Vins 
BLANC : Saumur 2023 - Domaine de Nerleux                        5€
                 Côtes de Gascogne Moelleux 2023 - Louis XV       5€
                 Corbières 2022 - Domaine de la Cendrillon           6€
                 Pessac Léognan 2020 - Château de Rochemorin   8€

ROSE :    Vin de France 2023 - Combel La Serre                    5€

ROUGE :Saumur Champigny 2022 - Domaine de Nerleux 5€
                 Corbières 2022 - Domaine de la Cendrillon          6€
                 Irouleguy 2021 - Domaine Bordatto                        8€
                 Pessac Léognan 2016 - Château de Rochemorin  10€

Ce mois ci nous vous présentons 3 Domaines à deguster au verre.
- Le Domaine de Nerleux en biodynamie depuis deux ans tenue par Amélie 9ème génération du domaine
qui nous propose des vins de Loire élégants avec des notes de fruits mures et soyeux.
- Le Domaine de la Cendrillon en biodynamie également qui nous propose des assemblages tout en
respectant l'identité des terroirs de Corbières pour proposer des vins généreux 
- Le Château de Rochemorin se caractérise par la très grande diversité de son terroir qui donne
des vins blancs minéraux et expressifs tandis que les rouges sont fins et élégants.


