A Pattager pour [ Apéritif

Cote Mew:
Couteaux peusillade et chotizo 10€

Crousty Gambas au pesto (6 picces) 10€

Lcs Huitves n°3 de pleine mev de Novmandic Patiick livon

Les 6 12€ Les 12 21€

Cote Terie:
Assictte de chavcutetie ou Assiette MMixte jambon et Avdi Gasna

Petite Assictte 7€ Grande planche 15€
Potatocs maison ct fromage blanc ail ct fines hetbes §€
Le Paté Maison de chevieuil au Calvados §€
Crog” jambon twuffé ct béchamel 17€
Le platcau de fromages dec nos producteurs (5 au choix) 17€

l.a Tertine de foic gras des [andes,
compotéc pomme gingembie, cake chataignes et micl 19€

Nos Intiées

[ ¢ poitecau du Béawn en mosaique d’algues noti, ciéme moutarde
a Uancienne, tattate d’huities de Novmandie et couteaux,

anguille fumée au foin et vinaigretle au soja 14€

[a Soupc de poissons de voche, tillette de txangutvo,

pain de mic frotté a [ail, wouille maison net chips de paimigianno 22 mois 15€

[ ¢ tisotto dec cvosncs, foic gras des [ andes mi cuit ¢t magrel gravlax

au sel de salics de Béatn, ciémeux mais doux, pop-cotn ct chips de pain 15€

Le thon wouge de ligne en tataki aux amandes ct poivie timut,
ctémeux brocoli vewveine, gel kalamansi,

clementine fraiches et tuile de viz aux amandes 16€



[ LES: PLATS .o

/_es chipivons du Pays Basque & la plancha ct boudin galabar,
pesto de salicotnes, ciémeux boudin noiv au piment d’Ispelette

ct salade de lentilles du Puy au chotizo ibéviguc 7€

[.¢ Saumon en viennoisc d’épinatds, visotto de céleti au safian
d’Ossés, ciéme de stracciatella aux occufs de twuite et basilic,
pétales de choux de Buuxelles 23€

/es Saint Jacques de la MManche wétics, puréc ct chips

de topinamboutrs, salade de iz bambou aux noix de cajou

ct attichauts, jus véduit de volaille au café,

carpaccio de Saint Jacques au praliné de noix de cajou 26€

L e filet de canctte bascvii cuit basse température, polenta
¢ la chataigne, sauce au micl de chataignes, pressé de choux

vewt @ la papada de Galice et salade de choux touges 21€

[.a Céte de bacuf vace Angus a pattager pour deux personmnes,
pommes gienailles aux épices douces,
sauce bathecuec maison et échalions confits 58€

[ LS e ST By e

L ¢ plateau de fromages de nos producteurs (5 au choix) 17€

/¢ Choux a la ciéme citron et mousse coco au kiaken thum,

coulis chocolat blanc au poivie timut 7€

[a poite tocha pochée, sablé noisctte, chantilly au praliné

ct praliné cwunchy aux noiscttes du piémont, gel poite badianc 7€

[ ¢ flan au chocolat Guayagquil, moussc passion,

tuile au chocolat, sotbet passion et coulis chocolat noit 7€






