[ a Semaine des vestauvants

Du 4 au 9 Novembie inclus

Gl testauvant est ouvert le lundi, madi, metciedi, jcudi'\
Midi et Soit
| Vendiedi midi et Samedi soit
i | | | 3

Résecrvez divectement sutr Len Chef

ou au 0559567790

Mlenu Fntiée/Plat/Dessert le midi 21€

fMlenu Fntvée/Plat/Dessett le soivr 31€

La Semaine

des
Restaurants




Menu du Midi /1€

-

Maqueveau & lUhuile de badiane,

topinambours et oignons pickles
Ou

Polenta gvand voux Basque, croustillant de potimauwon,

chataignes cavamélisécs et cecina de Galice

Déclinaison de cochon avec la joue en patmentict
au panais, boudin galabat, échine confite,

sauce ¢t guatin au chotizo
Ou

Filet de twuite d’lspegquy, iz vénévé en uisotto,
civet de gambas et ketchup cavotte cutvy

Flan aux pommes, moussc bczgamotc et cvémeux cition
Ou

[ es figues en compotée, moussc micl d’Ascain,

ganache cassis ct tuile aux amandes



ey di- >oitr I9F

- 5/

[euf patfait, mousse de champignons ct cépes,
pleuvotes pickles et jus a ['ail noit

Ou

Les fleurs de betteraves au chévie frais d'ltiugne,

guimauve vaifoit et vinaigiette a la gienade

Demi-magret de canard des [andes iétics, choux fleut
en deux fagons, jus et cwumble a 'estragon et au cition

Ou

Espadon de ligne woti, fenouil confit et croquant, tapenade
d’olives et anchois ciémeuse, moussc fenouil et kombava,

fiegola sarda en salade au pesto a [ail des ours

[entvemets chocolat alunga et noix de coco
Ou

[a poite wocha pochée, sablé noisctle, ciéme montéc pualiné

ct pualiné cwunchy aux noiscttes du Piémont, gel poite anis



